
こだわりの手作り

ふところ餅
　　　　　　　　　　　　　　『ふところ餅』とは、
　　　　　　　　　　　　　　知多半島に古くから伝わる伝統菓子
　　　　　　　　　　　　　　昔、野良仕事をするときにふところに入れて温めて
　　　　　　　　　　　　　　柔らかくして食べたことから名前がつきました。

　　　　　知多半島の名物として知られるふところ餅
  米粉と砂糖を湯で練り
  棒状にのばしてから一口大にきったもの。
　無添加・無着色、手作業で作られるふところ餅は
　ひとつひとつが大切に作られる、昔ながらの素朴なお菓子です。

　　　　　是非、ご賞味ください。

    株式会社ふところ餅総本舗


